i noatri antipasti

(non possono essere serviti come piatto unico)

Insalata verde naturale o all'aglio 450
Cocotte di escargots (6 pezzi) 7,50
(12 pezzi) 14,50
GOLOSITA FATTA IN CASA
Terrina di foie gras d'anatra semicotto
e confettura di fichi
Osso con midollo arrosto su insalata allaglio 13,00
Tagliere di salumi 13,00
Insalata di caprino caldo su toast e prosciutto crudo -+ 15,00
Uovo in camicia alla vignaiola 13,00
Paté di campagna fatto in casa e condimenti 13,00
Terrina di zampetti di maiale porri in vinaigrette 13,00
Saint-Marcellin arrosto e salumi 13,00
Gratin di capesante, code di gambero di flume e bisque 16,00
pialli falli in casa
Insalata piatto unico con caprino caldo su toast e prosciutto crudo 19,00
Testina di vitello, salsa gribiche 25,00
Un grande piatto popolare, simbolo della casa
Daube di guancia di manzo con linguine 25,00
Piatto da bistrot, molto francese, ricco di gusto e tradizione
Tartare di manzo Charolais 200 g 21,00
300¢ 29,00
Tritata o tagliata al coltello, preparata con condimenti
Carré d'agnello alle erbe eiil suo jus 25,00
Spalla d'agnello confit 8 ore 25,00
Pesce del giorno (vedi lavagna) 25,00

Ogni weekend lo chef Olive vi sorprende...
con una carne da scoprire, selezionata con cura!

grigliate alla brace

Spiedino di pollo
Andouillette AAAAA autentica
Autentica andouillette BOBOSSE

Andouillette di frattaglie di vitello legata a mano
Petto d'anatra intero (=350 g)

Rognone di vitello intero alla griglia

Pluma di maiale alla griglia

Costata di vitello alla griglia, salsa ai porcini
Spiedino di manzo (=300 g)

Onglet di manzo Angus (=300 g)

Piatto del macellaio
3 tagli scelti dallo chef (macellaio)
Salse golose (a scelta)
Béarnaise « Pepe » Roquefort » 3,50
Salse MOLTO golose (a scelta)
Porcini » Spugnole « 5,00
UN CONTORNO A SCELTA (il secondo 4,00)!

Patate fritte fatte in casa « Gratin dauphinois
Pasta  Verdure del giorno

| piatti fatti in casa sono preparati in loco
a partire da prodotti grezzi.

19,00
19,00
21,00

25,00
25,00
25,00
25,00
23,00
25,00
25,00

manzo Charolais

Entrecéte (=350/400 g)

Super entrecéte (~700 g)

Controfiletto di manzo

Bavetta di manzo (=300 g)

Rumsteck (=300 g)

Costata di manzo per due (=1/1,2 kg)

Filetto di manzo alla griglia (=200 g)

29,00
45,00
25,00
25,00
25,00
76,00

25,00

B

Le nostre ricette possono contenere allergeni maggiori
(Reg. UE n.1169/2011). Lista disponibile al banco.
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PREZZI IN EURO - SERVIZIO INCLUSO
Labuso di alcol & pericoloso per la salute.

i noatri formaggi

Il formaggio é il supplemento di un buon pasto
e il complemento di uno cattivo

Saint-Marcellin 6,00
allolio doliva di Provenza
Assortimento di formaggi di capra 8,00
e olio d'oliva di Provenza
o
i dessert dello chef!
Mousse al cioccolato e crema inglese 7,90
Créme briilée al caramello al burro salato 7,90
Fondant al cioccolato e crema inglese 790
Baba al rum 790
Caffe o té goloso 9,90

Dessert del momento

gelali e coppe gelato

Coppa di gelato o sorbetto (una pallina a scelta)

Vaniglia, cioccolato, caffé, caramello al burro salato,
cocco, pistacchio, fragola, limone, lampone, frutto
della passione, pera, ciliegia

Supplemento panna montata

COPPE GELATO

Caffe Liégeois
Gelato vaniglia e caffé, caffé, panna montata

Cioccolato Liégeois

Gelato vaniglia e cioccolato, cioccolata calda, panna
montata

Dame Blanche

Gelato alla vaniglia, cioccolata calda, panna montata
Dame Noire

Gelato al cioccolato, cioccolata calda, panna montata

COPPE GELATO ALCOLICHE

Colonel Sorbetto limone, vodka
Général Sorbetto pera, liquore alla pera
Framboisine Sorbetto lampone, champagne
L'Exotique Sorbetto passion fruit, rum bianco
Caramello Gelato caramello, Bailey's

Prezzo in lavagna

3,00

1,50

8,50

8,50

8,50

8,50

10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
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