unsere ‘Vorapeisen

(kénnen nicht als Hauptgericht serviert werden)

Griiner Salat natur oder mit Knoblauch 450
Escargot-Topfchen (6 Stiick) 7,50
(12 Stiick) 14,50

HAUSGEMACHTE LECKEREI

Halbgegarte Entenleberterrine

mit Feigenkonfitiire

Gerosteter Markknochen auf Knoblauchsalat 13,00
Charcuterie-Teller 13,00
Salat mit warmem Ziegenkase auf Toast und Rohschinken 13,00
Pochiertes Ei nach Winzerart 13,00
Hausgemachte Bauernpastete mit Beilagen 13,00
Schweinsfuf3terrine mit Lauch-Vinaigrette 13,00
Gerosteter Saint-Marcellin mit Charcuterie 13,00
Jakobsmuschelgratin, Flusskrebsschwanze und Bisque 16,00

unsere hausgemachlen Gerichle

Salatgericht mit warmem Ziegenkase auf Toast und Rohschinken 19,00
Kalbskopf mit Sauce gribiche 25,00
Ein herrlich bodensténdiges Gericht, Sinnbild des Hauses
Geschmorte Rinderbacke mit Linguine 25,00
Ein sehr franzosisches Bistrogericht, voller Geschmack und Tradition
Charolais-Rindertatar 200 g 21,00

300¢g 29,00

Gehackt oder mit dem Messer geschnitten, mit Beilagen
Lammkarree mit Krautern und Jus 25,00
Lammschulter, 8 Stunden confiert 25,00
Fisch des Tages (siehe Tafel) 25,00

Jedes Wochenende uiberrascht Sie Chef Olive...
mit einem sorgfaltig ausgewahlten Fleischstuck!

Grillgerichle von der Glul

Gefliigelspiefd
Echte AAAAA-Andouillette
Original BOBOSSE-Andouillette

Andouillette aus Kalbskrause, traditionell gebunden
Ganze Entenbrust (=350 g)

Ganze gegrillte Kalbsniere

Gegrillte Schweine-Pluma

Gegrilltes Kalbskotelett, Steinpilzsauce
Rindfleischspief (=300 g)
Angus-Nierenzapfen (=300 g)

Teller des Metzgers
3 vom Chef (Metzger) ausgewahlte Stiicke
Feine Saucen (nach Wahl)
Béarnaise « Pfeffer » Roquefort » 3,50

BESONDERS feine Saucen (nach Wahl)
Steinpilze « Morcheln « 5,00

EINE BEILAGE NACH WAHL (die zweite 4,00)!

Hausgemachte Pommes ¢ Gratin Dauphinois
Pasta « Tagesgemiise

Hausgemachte Gerichte werden vor Ort
aus Rohprodukten zubereitet.

19,00
19,00
21,00

25,00
25,00
25,00
25,00
23,00
25,00
25,00

Charolais-Rind

Entrecéte (=350/400 g)

GroRes Entrecdte (<700 g)

Roastbeef

Bavette vom Rind (=300 g)
Rumpsteak (=300 g)
Rinderkotelett fiir zwei (*1/1,2 kq)

Gegrilltes Rinderfilet (=200 g)

B
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ALLE PREISE IN EURO - SERVICE INKLUSIVE
Alkoholmissbrauch geféhrdet die Gesundheit.

unaere fdse

Kase ist die Ergdanzung einer guten Mahlzeit
und der Ausgleich einer schlechten

Saint-Marcellin 6,00
mit Olivendl aus der Provence
Auswahl an Ziegenkase 8,00
mit Olivendl aus der Provence
Desserts des Chefa!
]
Schokoladenmousse mit Créme anglaise 7,90
Créme brdilée mit Salzbutterkaramell 7,90
Schokoladenfondant mit Créme anglaise 790
Rum-Baba 790
Gourmet-Kaffee oder -Tee 9,90

Dessert des Tages

Preis auf der Tafel

Eiscremes und Eisbecher

Kugel Eis oder Sorbet (Kugel nach Wahl)

Vanille, Schokolade, Kaffee, Salzbutterkaramell,
Kokosnuss, Pistazie, Erdbeere, Zitrone, Himbeere,
Passionsfrucht, Birne, Kirsche

Aufpreis Schlagsahne

EISBECHER

Café Liégeois
Vanille- und Kaffeeeis, Kaffee, Schlagsahne

Chocolat Liégeois

Vanille- und Schokoladeneis, heise Schokolade,
Schlagsahne

Dame Blanche
Vanilleeis, heifle Schokolade, Schlagsahne

Dame Noire
Schokoladeneis, heifse Schokolade, Schlagsahne

ALKOHOLISCHE EISBECHER

Colonel Zitronensorbet, Wodka

Général Birnensorbet, Birnenbrand
Framboisine Himbeersorbet, Champagner
L'Exotique Passionsfruchtsorbet, weier Rum
Caramello Karamelleis, Bailey's

3,00

1,50

8,50

8,50

8,50

8,50

10,00
10,00
10,00
10,00
10,00

Juni.



